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ConClusion

La phytase issue de Buttiauxella sp. 
dégrade plus rapidement Ie phytate (IP6) 
comparativement à la phytase Escherichia 
coli, aux pH observés dans l’estomac 
des porcs, élément-clé pour expliquer 
l’amélioration des performances observée 
dans certains essais in-vivo et sur le 
terrain.

objeCtif

Evaluer la vitesse de dégradation de 
l’acide phytique et la libération du 
phosphore par une phytase issue de 
Buttiauxella sp. 

résultats

matériel et méthodes

La dégradation de l’acide phytique a été 
évaluée par incubation de phytate de 
sodium de riz en présence de phytase 
– issue de Buttiauxella sp et issue 
d’Escherichia coli à 500 FTU/kg - de 0 à 
120 minutes et à une température de 
40°C. La dégradation de l’acide phytique, 
molécule qui possède le plus fort 
potentiel de liaison avec les protéines, a 
été mesurée par HPLC.

Dégradation d’IP6 à pH 2,5

Libération du phosphore à pH 2,5 (mM)
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